Wir argern die Eisdielen in deiner N3he seit 2022
Diamo Fastidio alle gelaterie nelle tue vicinanze dal 2022

Natur-Eis handgefertigt
in den Herzen der Dolomiten

Gelati artigianali naturali
creati a mano nel cuore delle Dolomiti



Jeder LOFFel
eine Reise:

Kunst und
Leidenschaft in
handgemachtem

Eis.



Temperature Temperaturen
Trasporto a <-18°C, servizio a -10/-14°C (varia a seconda della vetrina).

Transport bei <-18°C, Service bei -10/-14°C (variiert je nach Vitrine)

Senza glutine Glutenfrei
Tuttii nostri gelati sono di base senza glutine,
tranne se prodotti con biscotti o impasti.

Alle unsere Eiscreme sind grundsatzlich glutenfrei,
aul3er sie enthalten Kekse oder Teig. 2.5111,8kg

Senza lattosio Laktosefrei ':l‘;;ziat;"izilsoei:"‘cz‘;:g
Su richiesta, produciamo tuttii nostri gelati senza

lattosio. Ordine minimo di 3 vaschette per gusto.

Auf Anfrage stellen wir alle unsere Eissorten

laktosefrei her. Min. 3 Behalter pro Geschmack.

Sorbetti Sorbets

Tuttii nostri sorbetti sono di base vegani, il che
significa che sono senza latticini, ma mantengono
comunque una consistenza cremosa.

51/3,6kg

Alle unsere Sorbets sind grundsatzlich vegan und
enthalten keine Milchprodukte, haben aber
dennoch eine cremige Konsistenz.

Tempi di consegna 551 4.4kg
Lieferzeiten

Salvo eccezioni, servono 3 giorni lavorativi per una
preparazione fresca dei prodotti.

Abgesehen von Ausnahmefallen bendtigen wir drei
Werktage FUr eine frische Zubereitung der
Produkte. 4.21| 3kg



Su di noi.. Uber uns..



RohstofFe..

Materie prime..



La produzione avviene secondo il
metodo tradizionale; come e
stata perfezionata negli anni 50.
Di base completamente naturale,
priva di grassi vegetali,
emulsionanti, stabilizzanti e
aromi artificiali. Naturalmente
perd con macchinari moderni, che
rendono il gelato pit cremoso e
omogeneo.

Die Herstellung erfolgt nach der
traditionellen Methode wie siein
den 50er Jahren perfektioniert
wurde. Vollkommen naturliche
Basis, frei von pflanzlichen
Fetten, Emulgatoren, kinstlichen
Aromen und Stabilisatoren.
Naturlich aber mit modernen
Maschinen, die das Eis cremiger
und homogener machen.



Essere o non essere artigianali e
naturali. Lo si capisce dal colore,
dalla struttura, dal gusto!

Colori troppo accesi sono

testimoni di aggiunte di coloranti.

Il colore giusto? E coerente con il
colorein natura! E naturalmente
non troppo lucido.

La struttura? Un gelato di alta
qualita presenta una struttura
liscia e uniforme, cremosa, e
soprattutto priva di elementi
critici come sabbiosita o
presenza di micro cristalli di
ghiaccio.

La stabilita dev'essere dovuta a
un'omogenizzazione fatta bene,
non da grassi idrogenati!

Il gusto? In bocca dev'essere
leggero, cremoso e si.. deve
sciogliersi. | sapori devono
essere in accordo, pur potendo
distinguere le singole
componenti

e la componente

principale.

Handwerklich und naturlich sein
oder nicht sein .. Man erkennt es an
der Farbe, an der Struktur und vor
allem am Geschmack!

Zu grelle Farben sind Zeugen von
Farbstoffzusatzen. Die richtige
Farbe? Im Einklang mit der Natur!
Und naturlich nicht zu glanzend.
Struktur? Ein hochwertiges Eis hat
eine glatte und gleichmaRige,
cremige Struktur. Mikroeiskristalle
und Sandigkeit dirfen nicht
vorkommen. Die Stabilitat muss
durch gut durchgefUhrte
Homogenisierung erfolgen, nicht
durch gehartete Fette!

Der Geschmack? Im Mund muss es
leicht cremig sein und j3, es muss
schmelzen. Die Aromen mussen
Ubereinstimmen, wobei man die
einzelnen
Geschmackskomponenten
unterscheiden kénnen muss.
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Frutti di bosco
Fior di Cacao con Caramello
Passion Fruit Nutella® salato crunch

[ Cocco ] [ Liquirizia ] [ Malaga ]




Bourbon light

[ Stracciatella ] [Vaniglia Thaiti] [ Vaniglia ]

Vaniglia & Crema con
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Fragola Lampone Frutti di bosco
Mango Melone Pesca

Banana l Limone di Sicilia

Esotica
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Vegan certified
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Fragola, lime e sambuco [Guava, Mango e cocco

Nocciola IGP Pistacchio Ananas e
Vegan Bronte IGP Vegan cocco

Gelato ZERO sugar + High Protein

ohne Zuckerzusatz | Senza zuccheri aggiunti
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Ananas & cocco Passion fruit Fragola




Trentino
Alto Adige

Papavero

Strudel

Fieno & Miele

Sacher
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Mela & Cannella

5.51| 4.4kg

Sudtirol

Kasesahne
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Grano Saraceno
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Emozioni di gusto

MillefFoglie

Cioccolato

passion Fruit

bianco variegato

qyonJjsuolissed
pUN 0X0UDS 3YIaM

Geschmacksemotionen

ayosiuejeiey

Triplo pistacchio

Crema Catalana

Cassata
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Il Gelato Evercream Stolz e la
soluzione ideale peri
professionisti del settore che
desiderano un gelato che
rimanga spatolabile anche a
-18 gradi. E disponibile in
vaschette da 4200 mloinsaca
poche. Grazie alla sua
consistenza unica, il Gelato
Perfetto rende il servizio
rapido un gioco da ragazzi. Via
libera alla creativita culinaria,
questo gelato non e adatto da
esporre in vetrina, ma
garantisce risultati eccellenti e
soddisfacentiin ogni
preparazione,

Das Evercream Stolz ist die
ideale Losung fir Fachleute,
die ein Eis winschen, das
selbst bei -18 Grad spatelfahig
bleibt. Geliefert in Eiscreme, ist
esin Behaltern von 4200 ml
oder in Spritzbeuteln
erhaltlich. Dank seiner
einzigartigen Konsistenz
macht das Perfekte Eis den
schnellen Service zum
Kinderspiel. Kreativitat ist hier
gefragt, denn dieses Eis eignet
sich nicht zur Auslage im
Schaufenster, jedoch liefert es
exzellente Ergebnisse in jeder
Zubereitung.

[ Stracciatella ]

[Vaniglia Thaiti]

Vaniglia
Bourbon light
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) Lieferformat:
c;ac'a Formato di
S consegna:
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Cannella Tiramisu Fiordilatte di
montagna
Vaniglia & Bacio
Yogurt Oreo® Gianduia
Fior di Fior di Fragola Caramello

. Fior di
Cocco Fior di Mango [ ! ]
Lampone




La nostra linea economica di Unsere preisglnstige Premium-

gelati premium Stolz Gelati offre Eislinie von Stolz Eiswerkstatt
un'esperienza artigianale a un bietet ein handwerkliches Erlebnis
prezzo accessibile, grazie zu einem erschwinglichen Preis,
all'utilizzo di ingredienti dank der Verwendung
selezionati e processi di ausgewahlter Zutaten und
produzione efficienti. effizienter Produktionsprozesse.
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[ Cioccolato ] [ Pistacchio ] [ Limone ]
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[ Spagnola ] [ Fiordilatte ] [ Yogurt ]
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[Stracciatella] [Fruttidi bosco] [ Tiramisu ]

Contiene grassi idrogenati - non & un gelato naturale | Enthalt hydrierte Fette — ist kein Natureis
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La nostra esclusiva linea
Gourmet TOP nasce dalla
collaborazione con i
principali esperti di gelato e
pasticceria in Europa.In un
mondo in costante
evoluzione, ascoltiamo
attentamente i desideri dei
nostri clienti, offrendo
soluzioni innovative adatte
alla moderna gastronomia.
La nostra gamma include il
meglio del gelato e della
pasticceria, disponibile
anche in versioni senza
lattosio, senza glutine e
vegane. Eccellenza e
adattabilita in ogni
cucchiaiata -
semplicemente Fantastico,
vero?

Unsere exklusive TOP Gourmet
Linie entstand in
Zusammenarbeit mit
fFUhrenden Eiscreme- und
Patisserie-Experten Europas.
In einer Welt, die sich stetig
wandelt, héren wir genau auf
die Wunsche unserer Kunden
und bieten innovative, auf die
moderne Gastronomie
zugeschnittene Losungen.
Unsere Linie umfasst das
Feinste aus Eiscreme und
Patisserie, verfigbar auch in
laktosefreien, glutenfreien und
veganen Varianten. Exzellenz
und Anpassungsfahigkeit in
jedem LofFel — einfach super,
nicht wahr?




Gamberi

Salmone affumicato
e Robiola

Salsa tonnata
Sogliola di Dover
Tonno Pinna Gialla
Orata

Pesce Spada
Dentice Astice
Aragosta

CEINEIED
Gerducherter Lachs
und Robiola
Thunfischsauce
Seezunge aus Dover

Gelbflossen-Thunfisch
Schwertfisch
Zahnbrasse

Hummer

Langosta




Peperoni Basilico,
Lime e Zenzero
Avocado

Pomodoro

Cipolla Rossa di Tropea
Melanzane

Patata e Rosmarino
Zucca

Crema di Carota

Pesto e Pistacchio

Funghi Porcini
Asparagi

Senape Maille a l'ancienne
Tartufo e Parmigiano
Crema al Curry
Zafferano

Zucca,
Zafferano e Zenzero
Timo, Limone, Olio EVO

Paprika Basilikum
Limette und Ingwe

Aubergine
Kartoffel und Rosmarin
KUrbi
Karottencreme
Pesto und Pistazi
Steinpilze
Spargel
Maille Senf a I'ancienne
TrUffel und Parmesan
Currycreme
Safran
KUrbis, Safran und Ingwe
Thymian, Zitrone, Olivendl
extra vergine




Ogni stagione porta con sé una
ricca varieta diingredienti e
sapori unici, un fFatto ben noto a
ogni chef esperto.

Anche noi, come te,
apprezziamo le diete bilanciate
e ci entusiasma l'idea di
sperimentare nuovi
abbinamenti culinari.

Per questo motivo, ti offriamo
l'opportunita di creare
combinazioni gustose,
innovative e sorprendenti.

Hai mai pensato di abbinare un
gelato alla senape al tuo filetto?
Con noi e possibile.

Oppure, un tartare di avocado e
mango con una corona di gelato
al tonno e sesamo? Anche
questo e Fattibile.

Vuoi trasformare la tua
specialita in un gelato unico?
Non esitare a contattarci. |
nostri esperti gelatieri
gastronomici sapranno
trasformare la tua visionein
realta.

Sarai sicuro di fare un'ottima
impressione!

Ordini minimi richiesti.

Jede Jahreszeit bringt ihre
eigenen Zutaten und
Geschmacksrichtungen mit
sich, wie jeder erfahrene Koch
weils.

Auch wir schatzen
ausgewogene Ernahrung und
sind begeistert von neuen
Ideen.

Deshalb bieten wir Ihnen die
Mdglichkeit, kdstliche,
innovative und besondere
Kombinationen zu kreieren.
Mdchten Sie zu Ihrem Filet ein
Senfeis kombinieren? Das ist
maoglich.

Ein Avocado-Mango-Tartar mit
ThunFisch- und Sesam-Eis-
Krone? Auch das ist moglich.
Mdchten Sie Ihr Spezialgericht
in ein Eis verwandeln?
Kontaktieren Sie uns. Unsere
Experten FUr gastronomisches
Speiseeis werden lhre Idee
umsetzen.

Sie werden einen grofRartigen
Eindruck machen!
Mindestbestellmengen
vorgesehen.




Was auch immer du
brauchst, wir sind Fur dich
da. Probleme mit deiner
Vitrine? Du hast keine
Vitrine? Bendtigst du
Becher, Waffeln oder
Dekorationen FUr deine

Eisbecher? Brauchst du

Hilfe bei der Erstellung der
Eiskarte? Mdchtest du
etwas, das den Kunden
sofort signalisiert, dass du
Eis verkaufst? Wir helfen

dir gerne.




Monoporzioni di gelato in vetro
da 220 e 520ml

Monoporzioni von Eis in Glas in
den GroBBen 220 und 520 ml.

Monoporzioni di gelato per la
gastronomia

Monoporzioni von Speiseeis
Fir die Gastronomie.

Fatto a mano, come sempre.
Ora puoi rilassarti anchein
assenza del pasticcere.

Handgemacht, wie immer.
Jetzt kannst du dich auch
entspannen, auch ohne ein
Konditor.

* Forniamo la monoporzione senza logo. |l decoro € a cura del risoratore

*Wir liefFern die ungelabelte Einzelportion. Die Dekoration erfolgt durch den Restaurantbetreiber.




Online

www.stolznatureis.com
info@stolznatureis.com

Address & contact

BoznerstraBe 5 Via di Naion 12
Vols am Schlern Taio - Val di Non
39050 (BZ) 38012 (TN)

Orders: 338/9975177 Laboratory: 335/5455784


http://www.stolznatureis.com/
mailto:info@stolzeis.com

